- CSIC

CONSEJO SUPERIOR DE INVESTIGACIONES CIENTIFICAS N O t a d e p re n S a

CSIC comunicacion
Tel.: 91 568 14 77
comunicacion@csic.es
WWW.CSic.es

Valencia, miércoles 6 de marzo de 2024

Un compuesto patentado por el CSIC y la
UPV reduce el impacto de la sequia y mejora
la productividad en plantas de tomate

= Un equipo del Instituto de Biologia Molecular y Celular de Plantas
ha descubierto cémo actua el butanoato de hexenilo (HB), aroma
gue emiten las plantas de tomate para resistir a las bacterias

® E| trabajo ha sido publicado en la revista Horticulture Research,
del grupo Nature

El HB es un compuesto natural bioactivo que podria ser clave para una agricultura mas sostenible. / iStock

Las plantas de tomate emiten un aroma para resistir los ataques de las bacterias. Este
aroma (o compuesto volatil) se denomina butanoato de hexenilo (HB). Un equipo del
Instituto de Biologia Molecular y Celular de Plantas (IBMCP), centro mixto del Consejo
Superior de Investigaciones Cientificas (CSIC) y la Universitat Politecnica de Valéncia
(UPV), ha descubierto que su modo de accidn es novedoso, pues funciona de manera
independiente a la clasica hormona que participa en el proceso del cierre estomatico (el
acido abscisico). De esta forma, resulta clave para proteger a las plantas frente a
amenazas como la sequia o diferentes patologias que pueden llegar a poner en riesgo
los cultivos. El trabajo ha sido publicado en la revista Horticulture Research, del grupo
Nature.
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“Dada la importancia que el control estomatico tiene sobre los estreses hidricos, los
tratamientos con HB alivian la sintomatologia causada por la sequia y mejoran la
productividad de los cultivos como el tomate. Asi, en el contexto de sequia grave que
actualmente estamos viviendo en Espaia, el desarrollo de este tipo de compuestos
supone un gran avance para hacer frente a esta situacion”, destaca Purificacidn Lison,
investigadora del IBMCP y profesora del Departamento de Biotecnologia de la Escuela
Técnica Superior de Ingenieria Agrondmica y del Medio Natural (ETSIAMN) de la UPV.

Entre otras ventajas, el equipo del CSIC y la UPV destaca que el compuesto HB permite
la resistencia a enfermedades cuya via de entrada son los estomas (pequefios poros
presentes en las hojas y tallos de las plantas). En el caso del tomate, su aplicacién
permite protegerle frente a Pseudomonas syringae, una bacteria que provoca grandes
dafios, sobre todo en condiciones climaticas de frio y humedad, llegando a impedir que
el fruto sea apto para su comercializacién.

Ademas, el equipo del IBMCP también ha comprobado su utilidad en otros cultivos como
la patata, a la que confiere mas resistencia ante Phytophthora infestans, un parasito que
produce una enfermedad conocida como tizén tardio o mildiu y que provoca grandes
pérdidas.

Para el estudio del modo de accion del compuesto HB, el equipo del IBMCP llevé a cabo
diferentes estrategias: genéticas, mediante el uso de mutantes de biosintesis en
determinadas moléculas; farmacoldgicas, con tratamientos exégenos con inhibidores de
los posibles procesos implicados; mediante analisis para la deteccidn de fosforilaciones;
y transcriptdomicas, empleando las nuevas técnicas de secuenciacion masiva (RNAseq)
gue permiten entender los mecanismos de reprogramacion de las plantas tratadas en
términos mRNAs.

“Nuestros resultados avalan el uso del HB como un compuesto natural bioactivo para
una agricultura mas sostenible. Actualmente, no existen productos alternativos en el
mercado con la capacidad para producir el cierre estomatico”, afiade Maria Pilar Lépez
Gresa, investigadora también del IBMCP (CSIC-UPV) y profesora del Departamento de
Biotecnologia de la ETSIAMN-UPV.

Debido a que el cierre estomatico participa en una gran cantidad de procesos en la
planta, ademas de su aplicacion para hacer frente a la sequia y bacterias o parasitos, el
equipo del IBMCP estudia nuevos usos del HB como, por ejemplo, la sincronizacion de
la floracién, la inducciéon de la floracién y cuajado, asi como el adelanto de la
maduracion.

El compuesto HB fue patentado en el afio 2018 por el CSICy la UPV y licenciado por la
empresa Quimicas Meristem SL.
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